


Наш шеф-повар рекомендует 
добавить трюфель к этому блюду
Our chef’s recommendation 
is to add some truffle to this dish

1 г   250₽

Ресторан «Вельвет» – уютное заведение в стиле альпийского шале 
и гастрономическое место силы горной олимпийской деревни. 
Главной уникальностью ресторана «Вельвет» стала терраса, 
которая находится на высоте 1100 метров над уровнем моря. 
На веранде гости могут насладиться видами на горы 
и любоваться красочными закатами. 

В основе концепции заведения лежат рецепты самых популярных 
кухонь мира: средиземноморской, европейской, азиатской. 
Команда поваров демонстрирует оригинальное меню, 
где гармонично сочетает классические блюда и авторское видение 
нового шеф-повара Владимира Штайнера.

Владимир Штайнер родом из Москвы. В 16 лет он попал к шефу 
итальянцу в маленькую Италию в центре Москвы – ресторан “Верона”. 
Около 7 лет являлся су-шефом у именитого итальянского шефа 
Луки Вердолини в ресторане Pinocchio. Также Владимир работал 
в ресторанном холдинге Bulldozer Group: в ресторане восточной 
кухни Zoloto и развлекательном комплексе China Gold (г. Астана). 
Шеф-повара ресторана “Вельвет” вдохновляет три направления в кухне: 
смокеры и гриль, итальянская классика и паназия. 
“Всё начинается с порядка”, – личный девиз шефа Владимира Штайнера.

Учитывая солидный опыт нашего шефа, мы можем гарантировать 
гостям внушительный выбор блюд, изысканная подача которых 
покорит даже самого искушённого и требовательного гурмана. 
Бриошь с костным мозгом и тартаром из говядины с фундуком, 
татаки из форели с цитрусовой заправкой, утиная ножка конфи 
с орзо, белыми грибами и инжирным соусом, филе трески 
с капонатой и соусом “Голландез” с каперсами, а также свежие 
морепродукты: устрицы, морские ежи, креветки, камчатский краб. 
В меню можно найти блюда альпийской классики: швейцарский 
сырный суп «Кассап» и рульку, томлённую в тёмном пиве 
с бигусом. На десерт – панна-котта с ягодным соусом 
и малиновый мильфей. Все эти блюда являются 
уникальной смесью кулинарных традиций Европы!

Паштет с маринованным  
изюмом, инжиром  
и карамельным фундуком
Pate with marinated raisins,  
figs and caramel hazelnut

60/35/30 г   590₽

Тартар  
из мраморного бычка 
с айоли из печёного чеснока
Marbled beef’s tartar 
with baked garlic aioli

95/35/30 г   850₽

Брускетта  
со слабосолёной  
форелью и гуакамоле 
Bruschetta with low salt  
trout and guacamole

175 г   890₽

Тартар из форели  
с апельсиновым айоли 
Trout tartar with orange aioli

100 г   990₽



Ассорти оливок 
Olives in assortment

100 г   650₽

Ассорти итальянских  
деликатесов
Italian delicacies  
in assortment

110/55 г   1590₽

Сырная тарелка 
Cheese in assortment

120/60 г   1590₽

Икра чёрная 
с мини-оладьями  
и копчёной сметаной
Caviar black 
with mini pancakes  
and smoked sour cream   

100/50/50 г   12 000₽

Икра красная 
с мини-оладьями  
и копчёной сметаной
Red caviar 
with mini pancakes  
and smoked sour cream 

100/50/50 г   1750₽

Икра щучья 
с мини-оладьями  
и копчёной сметаной
Pike caviar 
with mini pancakes  
and smoked sour cream 

100/50/50 г   1750₽



Креветка Магаданская 
Дальневосточная креветка, имеет неповторимый 
сладковатый вкус и плотную текстуру
Magadan prawn 
Far Eastern prawn has a unique 
sweetish taste and dense texture

100 г   775₽

Устрица Дальневосточная 
Far Eastern oysters

1 шт / 25 г   750₽

Устрица Импортная 
Oysters Imported

1 шт / 25 г   850₽

Морской ёж живой* 
Sea urchin*

100 г   650₽

*цена указана за 100 грамм сырого продукта 
*price is indicated for 100 g of raw product

Соусы к Вашим морепродуктам на выбор: тайский, юдзу с красным луком, кимчи, сладкий чилли 
Sauces to choose to your seafood: Thai, Yuse sauce with red onion, Kimchi, Sweet Chilli



Цезарь 
с грудкой цыплёнка 
Caesar salad  
with chicken breast

240 г   750₽

Зелёный салат  
с козьим сыром 
Green salad  
with goat cheese

180 г   650₽

Салат с копчёной  
утиной грудкой,  
печёной свёклой  
и грушей
Salad with smoked 
duck breast, baked  
beetroot and pear

210 г   790₽

Салат с жареным халуми,  
хурмой и гранатом
Salad with fried halloumi,  
persimmon and pomegranate

225 г   750₽

Салат из молодого  
картофеля с форелью  
горячего копчения
Young potato salad  
with hot smoked trout

240 г   650₽

Террин из запечённых  
овощей с бурратой  
и мочёной смородиной
Grilled vegetable terrine  
with burrata and pickled currants

200 г   1050₽



Куриный суп 
с домашней  
лапшой 
Chicken  
noodle soup

290/10 г   550₽

Французский 
луковый суп 
с сыром Грюйер  
French onion soup 
with Gruyère cheese

280/30 г   820₽

Том ям 
с морепродуктами 
Tom Yam with seafood

300/100 г   990₽

Уха 
Fish soup

325/30 г   790₽

Хрустящие  
креветки 
с миндалем  
и апельсиновым  
айоли
Crispy shrimps 
with almonds  
and orange aioli 

110/40 г   750₽

Мидии  
в соусе «Блю Чиз» 
Mussels with  
blue cheese sauce

280/60/160 г   990₽

Тартифлет с грудинкой  
и сыром Грюйер 
Tartiflet with brisket  
and Gruyere cheese

240 г   890₽

Камамбер запечённый 
с соусом из груши  
и кедровыми орехами
Baked Camembert 
with pear sauce  
and pine nuts 

125/65/30 г   1250₽



Каре барашка* 
Lamb rack*

за 100 г   950₽

Шашлык 
из свинины** 
Pork kebab**

за 100 г   550₽

Шашлык 
из курицы** 
Chicken kebab **

за 100 г   500₽

*цена указана за 100 грамм 
сырого продукта 
*price is indicated for 100 g 
of raw product

**цена указана за 100 грамм 
готового продукта 
**price is indicated for 100 g 
of the finished product

Телячий язык 
с пюре из сельдерея,  
горчичным соусом  
и луковым конфитюром
Veal tongue 
with celery puree, mustard 
sauce and onion jelly

255 г   1350₽

Глазированные  
свиные рёбрышки
с фри из батата  
и яблочным кетчупом
Glazed pork ribs 
with sweet potato fries  
and apple ketchup

140/100/30 г   990₽

Беф бургиньон
из говяжих щёчек  
с гратеном и печёными  
овощами
Beef bourguignon 
with gratin and baked  
vegetables

100/110/15 г   1250₽

Филе  
миньон
с соусом  
из белых грибов
Filet mignon 
with mushroom sauce

110/40/25 г   2200₽



Утиная грудка,  
пюре батат,  
соус из вишни
Duck breast,  
mashed sweet potato, 
cherry sauce

120/70/50 г   1170₽

Запечённый  
цыплёнок
в маринаде Тандури
Baked chicken 
with tandoori marinade 

300/50/50 г   1450₽

Угольная треска
с тыквенным пюре  
и голландским соусом
Carbonic cod 
with pumpkin puree  
and hollandaise sauce 

100/90/45 г   1150₽

Птитим с креветками  
и биском
Cereal with shrimps  
and bisque

230 г   850₽

Адлерская форель  
с соусом Вьерж
Local trout with  
vierge sauce

170/50/30 г   990₽

Стейк Рибай  
с перечным  
соусом    
Rib-eye steak  
with pepper sauce

100 г   1800₽



Картофельное  
пюре с пармезаном
Mashed potatoes  
with parmesan

150 г   390₽

Яблочный тарт  
Татен с мороженым
Apple Tarte Tatin  
with ice cream

160/50 г   550₽

Крем-брюле с бурбонской  
ванилью и ягодами
Crème Brulee with bourbon  
vanilla and berries 

110/25 г   550₽

Баскский чизкейк с клубникой  
и выдержанным бальзамиком
Basque cheesecake with strawberries  
and aged balsamic

150/40 г   550₽

Горячий шоколадный  
фондан
Hot chocolate pudding

150/40 г   550₽

Картофель фри  
с яблочным барбекю
French fries with apple BBQ

150/40 г   450₽

Картофель «Пушкин»
Pushkin roasted potatoes

150 г   350₽

Овощи на гриле  
с соусом песто
Grilled vegetables  
with pesto sauce

180 г   590₽




